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32 lit Bryggverk i rostfritt stal dér du méskar, lakar, kokar och kyler i samma karl.

Rekommenderad max batch volym 25lit, maximal maltmangd ca 7 kg. Egna noteringar

Las igenom bruksanvisningen noggrant och forsta innehallet innan du anvéander maskinen.

VARNING!

0 Denna bruksanvisning innehaller viktiga sdkerhetsinstruktioner.

Felaktigt anvandande kan leda till allvarliga personskador for operatdren eller andra.

Monteringsanvisning

1. Kittel

2. Glas lock med hal for returror
3. Kontrollenhet
4. Kulventil med snabbkoppling

5. Maltkorg
6. Handtag for lyft av maltkorg
7.Undre 6versvamningsror

8. Undre perforerad platta
9. Ovre perforerad platta

10. Bazooka screen (filter)
11. Temperaturgivare
12.Pump

13. Pumpsilikonkoppling
14. Snabbkoppling till kran
15. ON/OFF knapp for bryggverk ®

ON/OFF knapp for pump e®
16. Anti-burning ror

16a. Avstangningsventil for Anti-burn
o 8 17.Returror
Kranvatt S 17a. Avstangningsventil for cirkulation

18. Kylspiral
19. Kornpropp




Felsokning

Om pumpen stannat

Pa grund av att bazooka screen kan slappa i genom sma malt bitar

(vid for inmalen malt) kan det handa att pumpen stannar mitt i maskningen.
Stang av pumpen och drar ur sladden fran eluttag. Skruva isar pumphuset och
skruva isar pumpen och tvatta rent ordentligt och skruva ihop den och prova
pumpen i rent vatten. Om felet kvartsar ska man kontakta sin aterforsaljare
for att fa hjalp.

Kontrollenhet felkoder:

E1 betyder att temperaturgivaren har ingen kontakt med kontrollenheten. Det
kan hinda att den lossnat under leveransen. Ar man elkunnig kan man fixa det
sjalv genom att satta den tillbaka. Annars ska man kontakta sin aterférsaljare for
att fa hjalp.

E2 betyder att 6verhettningsskyddet har stangt av varmelementet. Kyl ner
bryggverk omgaende, hall i kallt vatten och vanta tills den svalnat och starta om
den igen. Om felet kvartsar ska man kontakta sin aterforsaljare for att fa hjalp.

Blinkade (ostabil) skarm betyder att en kabel har lossnat mellan skarmen och
kontrollenheten. Ar man elkunnig kan man fixa det sjilv genom att sitta den
tillbaka. Annars ska man kontakta sin aterforsaljare for att fa hjalp.

1. Montering av pump
a) Koppla returror (17) till rostfritt cirkulationsror vid avstangningsventilen.

b) Pumpen ar redo for att ansluta till kranen (4) genom snabbkoppling (14).

2. Montering av kylspiral (18)

a)* Kylspiral har 12mm yttermatt som passar ihop med klassiska tradgards-
slangar (t.ex. gardena). GIom inte anvanda slangklammor (15mm).

b)* Anvand gardena snabbkoppling och anslutning till vattenkran.
* OBS! Anslutningar och slangar till kylspiral ingdr inte.

Bryggning

1. Forsta anvandning

a) Fyll kittel (1) med minst 10 liter varmt vatten och rengéringsmedel
(dosering enligt tillverkarens instruktion).

b) Lagg in maltkorg utan handtag och med 6vre perforerad platta i kitteln

¢) Starta pumpen och cirkulera i minst 5 minuter.

d) Forsok att skolja hela maltkorgen genom att réra pa returrér och styra
vattenflode.
e) Lyft ut hela korgen och satt ner kylspiral (18) i kitteln och upprepa punkt d.

f) Skolj rent maltkorg och andra sma delar med kranvatten.
g) Hall ut rengdringsvatten och skolj kittel med kranvatten.

h) Fyll kittel med 10 liter rent kranvatten utan rengdringsmedel och upprepa
hela rengdringsproceduren fran punkt b.

i) Virekommenderar att skolja utrustning minst 2 ganger med kranvatten.

2. Maskning

a) Fyll kitteln med beraknad mangd vatten for maskningen. For de flesta
recept och maltmangder rekommenderar vi 3,5 lit vatten per kilo malt. T.ex.
anvander du 5 kg malt, ska du férbereda 17,5 lit vatten. OBS! GIom inte
forbereda vatten for lakningen samtidigt (se punkt nr 3).

b) Koppla bryggverk till eluttag och starta den genom att trycka pa

On/Off knappen (- Power Switch) och tryck pa START.
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¢) Tryck pa STEP SET knappen for att programmera stegmaskning. Tryck pa
TEMP for att valja 6nskad temperatur vid steg nr 1, TIMER for att valja tid,
POWER for att vadlja uppvarmningseffekt. Tryck pa STEP SET for att ga till
maskning steg nr 2, 3, 4, eller hall i 3 sekunder STEP SET knapp for att avsluta
programmeringen och bdrja maska. GIom inte att inmaskningstemperaturen
ska vara ndgra grader hogre en planerad maskningstemperatur. T.ex. Vill du
maska vid 67 grader ska du varma upp maskvatten till 75 grader.

Om du vill inte stegmaska sa kan du anvanda program S1-54 for att
automatisera hela bryggningsprocess:

- S1 for inmaskningstemperatur. Valj max uppvarmningseffekt och 5 min timer
eller mer for hinna med att hélla i malt.

- S2 for maskning. Valj 500-1000W for att halla varme, och 6nskad
maskningstid (oftast 60 min).

- S3 fér utmaskning. Oka uppvarmningseffekt och valj énskad
utmaskningstemperatur och tid.

- S4 for kokning. Valj uppvarmningseffekt pa ca 2000-2500W, och kokningstid
enligt recept.

d) Du kan se pa skarmen vald uppvarmningseffekt, maltemperatur och
nuvurande temperatur, och “Mashing” lampa lyser, samt S1. Nar bryggverk
natt maletemperaturen borjar timer raknas ner.

Efter det hors det 5x pip, gar bryggverk automatisk till S2, S3, S4 (om du har
forprogrammerad det.

d) Lyft pa locket och lagg maltkorg (5) i kitteln och stoppa in
kornpropp (19) i versvamningsror (7).

h) Paborja inmaskningen genom att halla i malten och blanda den ordentligt
med maskslev.

i) Ta bort kornpropp (19) och lagg pa 6vre performerad platta (9), lagg pa
locket (2), koppla pa pumpen (12), och stoppa i returror (17) i locket (2).
Oppna avstangningsventil (17a) for cirkulation, och kulventil vid kranen (4)

j) Starta pumpen genom att trycka pa on/off knappen for pump e

3. Lakning (strilning)

a) Stang av pumpen, lyft locket och montera handtag (6) till maltkorg (5).

b) Lyft maltkorgen och stall den pa kanten av kitteln pa medféljande fotter.
OBS! Var forsiktig och lyft med bada handerna. Handtaget kan slappal

¢) Paborja lakningen med berdaknad mangd vatten tills du nar dnskat
kokningsvolym.

4.Vortkokning och nedkylning

a) Nar vorten borjar koka bildas skum, anvand paddeln for att forsiktigt rora
och klappa det sa att det inte skummar over.

b) Stang av returrérventil och 6ppna anti-burn cirkulation ventil och starta
pumpen for att cirkulera vort under kokningen som férhindrar branning
i bottenplatta.

b) 10 min innan koktiden ar klar stoppa i kylspiralen (18) i kitteln for att
sterilisera den. Lat den sta kvar i kitteln.

f) Efter att kokningen ar avslutat 6ppna kran med kallvatten for att pabdrja
nedkylningen.
g) Vi rekommenderar att réra runt kylspiralen ett par ganger under kylningen.
h) Nar vorten har svalnat till 60°C for snabbare kylningseffekt kan man
cirkulera vorten med hjalp av pump.
OBS! Vi rekommenderar att anvanda natpasar for humlekok
om total mangd humle ar storre an 30 gram (men helst alltid).

5.Tappning

a) Nar den fardigkokta vorten har svalnat till dnskad temperatur (minst 25°C),
tappa den till ett rengjort jaskkarl genom tappkran (4). Det gar bra att
tappa direkt fran kranen, men om du vill sa kan du dven anvanda pumpen.

6. Rengoring (se punkt 1)
INFORMATION OM MILJOFARLIGT AVFALL
ﬂ Uttjanta produkter far ] slingas med vanligt hushdllsavfall utan de ska lamnas till en
atervinningsstation. Kontrollera med din kommun eller aterforsaljare for ytterligare
mm= information om dtervinning eller dtervinningsstationer.




